
RB NAZIV ARTIKLA 
Naziv 

proizvođača
Jedinica 
mjere

Količina
Jedinična cijena 

bez PDV-a
UKUPNO cijena 

bez PDV-a

Zadovoljava 
tehničke 

specifikacije DA/NE
Stopa PDV-a (%)

1.

Šunka kuhana - sadrži min. 65 % svinjskog mesa 
od buta , sadržaj bjelančevina mesa min.13 % , 
pakiranje   4-6 kg  ,  rok trajanja min. 90 dana od 
dana proizvodnje

kg 9.000 0,00

2.

Šunka za pizzu , udio svinjskog mesa min. 48 % , 
sadržaj bjelančevina mesa min . 8% , pakiranje  
4-6 kg , rok trajanja min. 90 dana od dana 
proizvodnje  

kg 2.000 0,00

3.

Šunka u ovitku - gastro ,  polutrajna kobasica  
od mesa u komadima ,  u umjetnom ovitku 
promjera 85 - 95 mm , sadrži min.  55% 
svinjskog mesa od buta , sadržaj bjelančevina 
mesa min.12 % , ne sadrži soju i sojine 
proizvode ,  rok trajanja min. 50 dana od dana 
proizvodnje 

kg 3.000 0,00

4. Mortadela-polutrajna kobasica kg 400 0,00

5.
Mortadela s maslinama                                 
polutrajna kobasica

kg 700 0,00

6. Tirolska- polutrajna kobasica kg 2.800 0,00

7. Šunkarica - polutrajna kobasica kg 50 0,00
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8. Parizer kg 500 0,00

9. Parizer s povrćem kg 700 0,00

10. Salama posebna kg 2.300 0,00

11. Salama sendvič kg 550 0,00

12. Jeger kg 380 0,00

13. Kobasica narodna /pučka  kg 500 0,00

14.

Kobasica kranjska, polutrajna kobasica  u ovitku 
od svinjskog tankog crijeva promjera 32/34 mm, 
sadrži min. 75 % svinjskog i goveđeg  mesa, udio 
bjelančevina mesa min.10 %, ne sadrži soju i 
sojine proizvode, rok trajanja min. 40 dana od 
dana proizvodnje

kg 1.000 0,00

15. Hrenovke bez ovitka , 200-250 g kom 700 0,00

16.

Trajna kobasica, dobivena sušenjem svinjskog 
mesa  (100 g proizvoda proizvedeno od min.150 
grama mesa);  sadržaj bjelančevina mesa min.22 
%  rok trajanja min. 170 dana od dana 
proizvodnje

kg 180 0,00
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17.

Trajna kobasica u ovitku promjera 85 - 95 mm 
proizvedena od krupno mljevenog  svinjskog 
mesa  s cijelim zrnima papra  , 100 g proizvoda 
dobije se sušenjem 160-170 g svježeg svinjskog 
mesa ,  rok trajanja min. 170 dana od dana 
proizvodnje

kg 500 0,00

18. Slanina pečena  - Hamburger kg 15.000 0,00

19. Slanina  suha - panceta kg 5.000 0,00

20. Dimljena svinjska vratina BK kg 2.500 0,00

21. Dimljena rolana lopatica s kožom kg 150 0,00

22. Suha svinjska  koljenica kg 380 0,00

23. Suha svinjska rebra kg 480 0,00

24. Suhi svinjski vrat kg 700 0,00

25. Zimska salama - trajna kobasica kg 280 0,00

26. Čajna- trajna kobasica kg 2.500 0,00

27. Srijemska - trajna kobasica kg 30 0,00

28. Kulen u prirodnom crijevu kg 1.700 0,00

29. Kulenova seka kg 50 0,00
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30. Svinjska mast , pakiranje 1000 g kg 4.500 0,00

31.
Čvarci , svinjsko masno tkivo 100%   stisnuti, 
tanki,slani

kg 1.500 0,00

32. Kuhana šunka s kosti , težina  5 -7 kg kg 50 0,00

0,00
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