












TRIS SAUSAGES WITH PEPPER AND BARLEY RISOTTO
(pure beef, pork and veal sausages in lamb casing, 
cold-smoked with selected woods, barley with sauteed vegetables, 
caramelized onions in white wine)



TRIS SAUSAGES
(home-made beef, pork and veal sausages in lamb casing, 
cold-smoked with selected woods)









TRIS-WÜRSTE AUF DJUVEC MIT GERSTE
(reine Fleischwürste vom Rind, Schwein und Kalb im Lammdarm, 
kalt geräuchert auf ausgewähltem Holz, Gerste in gedünstetem Gemüse, 
sau�erte Zwiebeln in Weißwein)

TRIS-WÜRSTE
(hausgemachte reine Fleischwürste vom Rind, Schwein und Kalb im Lammdarm, 
kalt geräuchert auf ausgewähltem Holz)









TRIO DI SALSICCE ADAGIATE SU ORZO CON VERDURE STUFATE
(salsicce di pura carne di manzo, maiale e vitello in budello di agnello, 
affumicate a freddo su legno selezionato, orzo con verdure stufate, 
cipolle stufate al vino bianco)

TRIO DI SALSICCE
(salsicce fa�e in casa, di pura carne di manzo, maiale e vitello in 
budello di agnello, affumicate a freddo su legno selezionato)









TRIO DE SAUCISSES AVEC DJUVEC D’ORGE
(saucisses de la viande de bœuf, de porc et de veau en boyau d’agneau, 
fumées à froid au bois choisi, orge avec des légumes mijotés, oignon sauté en vin blanc)

TRIO DE SAUCISSES
(saucisses maison, de la viande de bœuf, de porc et de veau en 
boyau d’agneau, fumées à froid au bois choisi)








