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Nacionalni park Plitvicka jezera dio je -Lika destinacije destinacije zasti¢enih
podrucja i gastro-destinacije koja nudi jedinstven spoj kopna i mora gdje u svega 30
minuta voznje imate priliku izmijeniti Cak tri klime kao malo gdje u svijetu i doZivjeti
taj jedinstveni fenomen kontrasta. Lika je svojevrsna ekoloska jezgra Republike
Hrvatske koja, osim jedinstvenih prirodnih ljepota, ima i jedinstvenu kuhinju, s
namirnicama proizvedenim na lokalnim farmama u ovoj ekoloskoj oazi. Svatko tko
posjeti Liku trebao bi imati priliku u potpunosti osjetiti, dozivjeti, ali i kusati licke
specijalitete.

U svrhu stvaranja prepoznatljivosti destinacije kao gastro-destinacije, izgraden je
cjeloviti regionalni sustav kvalitete hrane, pic¢a i suvenira pod nazivom Lika Quality.
Sustav Lika Quality voden je filozofijom odrZivog razvoja i potice veéi obujam lokalne
proizvodnje i potrosnje te na taj nacin.¢uva radna mjesta domaceg stanovnistva i
obiteljskih poljoprivrednih gospodarstava. Proizvodis-oznakom Lika Quality jamstvo
suiznimne kvalitete. DR LS '

Uzivajteu najkvahitei_:nijpf hrani s lokalnih farmi!

Plitvice restaurantsin Lika destfnation
Smart sustainable destination

Plitvice Lakes National Park is part —of Lika Destination destination of protected
areas and a gastro-destination which offers an unique combination of inland and the
sea,where you have the opportunity to experience no less than three climates in an only
30-minute drive, like in few other places, and truly experience this one-of-a-kind
phenomenon of contrasts. Lika is a sort of ecologic core of the Republic of Croatia
which, along with its natural beauties, has its own unique cuisine containing the
products made on local farms from this eco-oasis. Anyone who visits Lika should have
the chance to feel, experience, but also taste the specialties of Lika.

In order to create a recognizable gastro-destination, a whole regional quality
system concerning food, drinks and souvenirs, called Lika Quality, was made. The Lika
Quality system encourages a higher level of local production and consumption and
thus keeps work places for the locals and local family farms. The products labeled with
Lika Quality guarantee exceptional quality.
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Enjoy the highest quality food from local farms!

Plitvice restaurants in Lika destination
Smart sustainable destination
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KALTE SPEISEN

LIKA-AUFSCHNITTBRETT *Lﬂ‘a‘l“ﬂ‘ify
(hausgemachter gerducherter Speck, Grieben, hausgemachter luftgetrockneter
Rohschinken ,,Prsut”, Kase Skripavac, Frischkase Basa aus Lika, eingelegtes Gemise)

KASEPI:ATTE
(Basa, Skripavac, Pager Kase, Trappistenkdse, Gorgonzola, Honig, Nisse)

KASE AUS DER REGION LIKA
(Basa, Skripavac, Pager Kase, Hartkase aus Lika, Rauchkase aus Lika, Honig, Niisse)

COUVERT, Gedeck
(traditioneller Aufstrich — Basa aus eigener Garkammer)

SUPPEN

RINDFLEISCHSUPPE MIT HAUSGEMACHTEN NUDELN
(klare Suppe aus Rindfleisch und Gemiise mit hausgemachten Nudeln)

CREMIGE GEMUSESUPPE
(frisches gediinstetes Gemlse, Kiirbiskernol, Rostbrot)

LIKA-SUPPE ~ @ Vika Quality
(Lammfleisch, Gem{se, Zitrone, Sahne, Rostbrot)

SPEISEN AUS HAUSGEMACHTEN NUDELN, GNOCCHI UND GERSTE

TORTELLINI GEFULLT MIT FRISCHKASE
(hausgemachte Tortellini auf einer Creme aus Kiirbis, Rucola-Pesto, gertsteten
Kurbiskernen, sautierte Pilze, gereifter Kuhkase)

GNOCCH! GEFULLT MIT GERAUCHERTER FORELLE UND PRSUT
(hausgemachte Gnocchi mit Kartoffeln aus Lika gefullt mit kaltgerducherter
Forelle und luftgetrocknetem Rohschinken ,,Prsut”, gediinstet auf WeiRwein)

LAMMFLEISCH-ORZOTTO ~ @ Lika Quality
(gediinstetes Lammfleisch aus Lika, Gerste mit dunklem Bier ,Velebitsko)

HAUPTGERICHTE

LIKA-BUNDEL @ Lika Quality
(Lammfleisch aus Lika, Sliwowitz aus Lika, Kartoffeln aus Lika, Karotten,
Sellerie, Tomaten, Krauter)

LAMMHACKSTEAK % Lika Quality
(Lammbhackfleisch aus Lika, Kdse Skripavac mit Kartoffeln mit Zwiebeln und
Speck, SolRe aus Kadse Basa und Dill, Zwiebel-Chips, gebratene Paprika)

LAMMKOTELETT MIT KRAUTERKRUSTE ~ @) Lika Quality
(Lammbkotelett aus Lika, langsam im Vakuum gegart und im Ofen gerdstet,
Blumenkohl-Creme, sautiertes Gemiise, mit Thymian aromatisierte SoRe Demiglace)

TRIS-WURSTE AUF DSCHUWETSCH MIT GERSTE
(Wirste aus Rind-, Kalb- und Schweinefleisch im Lammdarm, kalt gerauchert auf
ausgewdhltem Holz, Gerste in gediinstetem Gemuse, sautierte Zwiebeln in Weillwein)




GERAUCHERTER SEITAN AUF COUSCOUS UND SAUTIERTEM GEMUSE
(geraucherter Seitan, mariniert in Teriyaki-SoRe und gebraten mit gewirztem
Couscous aus Gemiusebriihe und SojasoRe, sautiertes Gemise, Sesam)

SALAT MIT GERAUCHERTER FORELLE

(kalt gerduchertes Forellenfilet auf einem Bett aus Radicchio, Kopfsalat, Feldsalat,
Kasewdrfeln aus Skripavac mit einem Dressing aus Olivendl, Apfelessig, Dill,
Zitrone und Kirbiskerndl / Dressing aus Joghurt und Dill)

WARM-KALTER SALAT MIT GEGRILLTEM HAHNCHENBRUSTFILET

(frisches Hahnchenbrustfilet auf einem Bett aus Feldsalat, rotem Radicchio,
Kopfsalat, frischem Kohl, frischen Karotten, Dressing aus Joghurt und Zitrone
/ Dressing aus Aceto balsamico, Olivendl, Zitrone)

BEEFSTEAK-SALAT
(trockengereiftes Beefsteak, Radicchio, Kopfsalat, Rucola, Feldsalat, Kirschtomate,
Orange mit einem Dressing aus Olivendl und Aceto balsamico)

GERICHTE VOM GRILL

FORELLE VOM GRILL
ZANDERFILET AUF EINER CREME AUS SELLERIE UND SAUTIERTEN GRUNEN BOHNEN

RUMPSTEAK
(Steak aus dem mittleren Teil des Rinderrickens. bis zu 21 Tage nassgereift.
Zubereitet auf dem Grill mit natirlicher Holzkohle. 350 g)

BEEFSTEAK
(Steak aus Jungrinderfilet, ohne Knochen.
Zubereitet auf dem Grill mit natdrlicher Holzkohle. 250 g)

T-BONE-STEAK VOM KALB

(Steak aus dem mittleren Teil des Kalbsriickens — teils Beefsteak, teils Rumpsteak.
Langsam im Vakuum gegart und auf dem Grill mit natiirlicher

Holzkohle fertig gegrillt. 500 g)

TOMAHAWK-STEAK VOM KALB

(Steak aus dem vorderen Teil des Kalbsriickens — Ribeye zusammen mit
der Rippe. Langsam im Vakuum gegart und auf dem Grill mit natirlicher
Holzkohle fertig gegrillt. 350 g)

KALBSKOTELETT IN PFLAUMENSORE
(Polenta mit Kase Skripavac)

TRIS-WURSTE
(Wirste aus Rind-, Kalb- und Schweinefleisch, kalt gerduchert
auf ausgewahlten Holzern)

GRILLPICKNICK
(Spiel’ aus Schweinekamm, Lammbhacksteak, hausgemachte Wurst,
marinierte Hidhnchenkeule und -schenkel und gerducherter Speck)

GEGRILLTE HAHNCHENKEULE/-SCHENKEL, IN APFELSAFT MARINIERT

(entbeinte Hahnchenkeule und -schenkel, 24 Stunden in Apfelsaftlake mariniert,
im Vakuum gegart und auf dem Grill mit naturlicher Holzkohle fertig gegrillt)

TRADITIONELLE SPEISEN (vorbestellt)

GEGRILLTES LAMMELEISCH AUS LIKA % Lika Quality
(Lammfleisch aus Lika, traditionell am Spielk Gber dem Feuer und der Glut aus
Buchen- und Hainbuchenholz zubereitet)




LAMMPFLEISCH UNTER DER BACKGLOCKE % Lika Quality
(Lammfleisch aus Lika, traditionell mit Kartoffeln aus Lika zubereitet, mit einer
Metallglocke (,,peka”) unter der Glut bedeckt, Salat nach Wahl)

KALBFLEISCH UNTER DER BACKGLOCKE
(ausgewahlte Kalbsfleischstiicke zubereitet mit Kartoffeln aus Lika,
traditionell mit einer Metallglocke (,,peka“) unter der Glut bedeckt, Salat nach Wahl)

LICKA KALIA
(traditionelles Suppengericht aus Lamm-, Rind- und Kalbfleisch, mit Wurzelgemise
und Kohl sowie Kartoffeln aus Lika)

AUSWAHL AN TRADITIONELLEN BRATEN % Lika Quality
(Kombination aus Lammfleisch aus Lika unter der Backglocke und Kalbfleisch
unter der Backglocke, traditionell mit Kartoffeln aus Lika zubereitet, Salat nach Wahl)

KARTOFFELHALFTEN AUS LIKA k Lika Quality
(Kartoffel in der Schale, halbiert und unter der Backglocke mit
hausgemachtem Speck zubereitet)

KARTOFFELN UNTER DER BACKGLOCKE
(Kartoffeln aus Lika, Wurzelgemise und Gewlirze, traditionell unter
der Backglocke zubereitet)

KINDERGERICHTE

GRUNE NUDELN IN TOMATENSORE
(hausgemachte Nudeln aus Mangold, mit SoRe aus Tomaten und mediterranen
Krautern und gereiftem Kuhkase)

HAHNCHENSTREIFEN IN CORNFLAKES MIT KARTOFFELPUREE
(gebratene Hahnchenbruststreifen in Cornflakes paniert, hausgemachtes
Kartoffelpiree mit Butter und Milch, Rotkohl, Kirschtomate)

SPIERE AUS SCHWEINEKAMM
(frischer Schweinekamm, hausgemachter Speck)

BEILAGEN, ZUSATZE, SOREN UND SALATE

KARTOFFELN MIT ZWIEBELN UND SPECK @ Lika Quality
(Kartoffelwiirfel aus Kartoffeln aus Lika gekocht, dann auf Zwiebeln und
gerdauchertem Speck gebraten)

CREMIGES KARTOFFELPUREE @ Lika Quality
(Kartoffeln aus Lika mit Sahne und Kase Basa, wahlweise mit
Kirbiskern- oder Olivendl)

KARTOFFELN IN DER SCHALE k Lika Quality
(Kartoffelscheiben mit Schale frittiert)

HAUSGEMACHTER DSCHUWETSCH MIT GERSTE
(gediinstetes Wurzelgemiise, Tomate, Paprika, Zucchini, gekochte Gerste)

GEGRILLTES GEMUSE UND PILZE
(gegrilltes Gemuise und Champignons, gewirzt mit nativem Olivendl extra)

GEMUSE GEBRATEN IN BUTTER
(verschiedene gekochte und sautierte Gemisesorten, griine Bohnen, Karotten,
Zucchini, Erbsen, Blumenkohl, Brokkoli)

FRISCHE BLATTSALATE AUS DEM TAGESANGEBOT
(Kopfsalat, Radicchio, Feldsalat, Rucola...)
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5 FRISCHE GEMUSESALATE AUS DEM TAGESANGEBOT POR 4,60€
$ (frischer Kohl, Tomaten, Frihlingszwiebeln, Paprika, Gurken, Radieschen...)

HAUSGEMACHTES BROT POR 2,50€

(dreimal von Hand geknetet, mehrere Stunden bei Zimmertemperatur aufgegangen.
Knusprige Kruste, ohne Zusatzstoffe und kiinstliche Zusatze.)

DESSERTE

APFELSTRUDEL

PFLAUMENSTRUDEL

MEDOVIK (Honigtorte)

TORTE AUS JOHANNISBROT UND ORANGE (glutenfrei)

TORTE AUS BASA UND WALNUSSEN

Alle Gerichte im Restaurant Licka ku¢a werden aus Brithen aus frischem Gemise und Fleisch ohne

Zusatzstoffe oder kiinstliche Zuséatze zubereitet. Nudeln, Gnocchi, Brot und Geback werden taglich von
Hand in unserer Backerei und Konditorei hergestellt. Gerichte vom Grill und unter der Backglocke
werden auf ausgewahlter Kohle und Holz zubereitet.

Ein Hinweis dazu, wie eine Verbraucherbeschwerde eingereicht werden kann, befindet sich an der Kasse.
Die Mehrwertsteuer ist im Preis inbegriffen.
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LICKA KUCA

T: +385 (0) 53 751 382
+385 (0) 99 27 67 406
anova Nacionalni park Plitvicka jezer
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